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План контроля организации питания 
 

Контроль организации питания. Контролируемые этапы, технологических операций и 

пищевой продукции на этапах ее изготовления. 

Транспортировка 

и приемка пище- 

вой продукции и 

сырья 

– качество и без- 

опасность посту- 

пивших продук- 

тов и продоволь- 

ственного сырья; 

– условия до- 

ставки продук- 

ции транспор- 

том; 

-наличие сопро- 

водительных до- 

кументов. 

 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Каждая партия Кладовщик 

Хранение пищевой 

продукции и 

продовольственного 

сырья 

– сроки и 

условия 

хранения 

пищевой 

продукции. 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Ежедневно Ответственн

ые по 

питанию, 

кладовщик 

время смены 

кипяченной 

воды. 

 

Каждые три часа Повар, 

помощник 

воспитателя 

температура и 

влажность на 

складе; 

 

Ежедневно Кладовщик 

температура 

холодильного 

оборудования; 

 

Ежедневно Повар, 

помощник 

воспитателя 



Приготовление 

пищевой 

продукции 

– соблюдение 

технологии 

приготовления 

блюд 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Каждый 

технологический 

цикл 

Ответствен

ный по 

питанию 

– поточность 

технологических 

процессов; 

Повар  

– температура 

готовности блюд; 

Каждая партия 

Готовые блюда – суточная проба; СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Ежедневно от 

каждой партии 

Повар 

калькулятор 

– дата и время 

реализации гото- 

вых блюд; 

Каждая партия Ответствен

ный по 

питанию 

Обработка 

посуды и 

инвентаря 

– содержание 
действующих ве- 

ществ дезинфи- 

цирующих 

средств в рабо- 

чих растворах; 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

1 раз в месяц Зам по АХЧ 

– состояние обо- 

рудования, ин- 

вентаря и посуды 

Медработни

к, завхоз 

– обработка ин- 

вентаря для сы- 

рой готовой про- 

дукции; 

Ответствен

ный по 

питанию 

Измерение темпе- 

ратуры (термоме 

итрия) 

Утренний фильтр 

сотрудников 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Ежедневно Специалист 

по ОТ 

Рацион питания Меню СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

1 раз в месяц Мед сестра, 

повар 

 


